Fleischerei

www.partyservice-borchen.de

Meniikorte

Sehr geehrte Kunden,

es gibt viele Anlasse die man gebth-
rend feiern muss und sollte. Oftmals
ist man mit der Organisation ohne-
hin schon genug belastet, dann noch
Essen kochen - das muss nicht sein!

Uberlassen Sie diesen Part uns! Wir

_stehen Ihnen mit Rat und Tat zur Seite,

wenn es ums Thema Essen geht.
Stellen Sie sich lhr Menu selbst
zusammen - so wie Sie es gerne

hatten. In dieser Mentikarte finden Sie
eine Ubersicht aus unserem Angebot.
Selbstverstandlich kochen wir aber
auch speziell nach Ihren Wiinschen.
Wir freuen uns tber lhr Interesse und
hoffen, dass wir |hren Geschmack
getroffen haben.

lhre
Fleischerei Christoph Meyer




uwMini Buffet"

gem.Aufschnitt, kleineFrikadellen,
kalte Schnitzelchen, Hausmacher
Wurstplatte, Brot und Butter

Rustikales Buffet"

Schlachteplatte (mit Hausma-
cher-Wurstwaren) und eine
Suppe nach Wahl, Brot

Gourmet Buffet"

Spargelrdlichen, Bratenaufschnitt-
Platte, kleine Frikadellen, Schnit-
zelchen, Hahnchen im Knusper-
mantel, Fischplatte und/oder
Kaseplatte, Brot und Butter,
Thunfischwraps

nsonole Unaebhote

+Bayrisches Buffet"

Leberkase, Speckkartoffel-
Salat, WeiBwurst aus eige-
ner Herstellung, Haxe oder
Minihaxe, Knodel, Bayrischer
Krautsalat, Sauerkraut

.Griechisches Buffet"”

Gyros, Hirtentaschen, Suflaki-
spiele und Metaxasof3e

+Criinkohl"

Kohlwurst (frisch und gerau-
chert), Bauchfleisch/Kasseler,
Salzkartoffeln, Griinkohl

» Canapees

» Melonenschiffchen

» Parma Carpaccio

» Vitello Tonnato

» Antipasti-Platte gegrillt, gefiillt
» Forellenfilets (kalt)

weitere Vorspeisen auf Anfrage

Verschiedenes

» Jager- oder Zigeunerschnitzel

» Zucchinischiffchen

» gebratene Hahnchen |
Hahnchenschenkel

» Frikadellen nach Muttis Re-
zept

» Haxen

» Leberkase

» Sparerips

» Der Hingucker auf jeder Party:
Spanferkel ,hohl” (bis 150 Per-
sonen — mit Service)

D ODF¥

» Hochzeitssuppe
(traditionell)

» Kasesuppe

» Reitersuppe

» Gulaschsuppe

» Ofensuppe

» GQyrossuppe |

» Pizzasuppe

» Soljanka

» Chili con Carne

» diverse Eintopfe aller Art

» Hihnersuppe mit Einlage

» Spargelcremesuppe

» Tomatencremesuppe

» Broccolicremesuppe

Dips

» Curry Dip

» Kanguru-Butter

» Zaziki

» Ajvar Dip

» Krauter- und/oder Knoblauch-
butter

» Mexico Butter

» Krauter Quark Dip




Warme Késtlichkeiten: Fleiseh £ Fisch

Rind

» Ochsenbackchen in Burgun-
dersol3e

» Roastbeef in Pfeffer-
Weinbrandsol3e

» Rinderschmorbraten mit Sol3e

» Sauerbraten
nach GroBmutters Rezept

» Rouladen - herzhaft gefiillt

» Schaufele in Sahne-
Meerettich-Sol3e (gekocht)

» Rinderfilet im Gemisebeet

Schwein

» Schweinerlickensteak im
Wirsing-Pfifferlingblatt

» Schweinefilet-Gorgonzola
und ital. Landschinken

» Jungschweinerlcken mit
Zitronenpfeffer

» Krustenbraten

» Schweinefilet in Champignon-
RahmsoRe

» Rahmgeschnetzeltes

» Kasseler Lachs oder Nacken

» Schweinebraten in scharfer
Pfirsichsol3e

» geflllte Braten aus dem
Ricken oder Nacken, gefillt
nach lhren Wiinschen,
zB.

» Paulaner-Braten (Mett, Kase,
Zwiebeln)

» Kamin-Braten (gepokelter
Schweinenacken mit Pfeffer)

» Cordon-Bleu-Braten
(gekochter Schinken, Kase)

» Prager Braten (Backschinken)

» Schweinerlicken ,Rustika”
(Rickensteaks mit Champig-
nons und durchw. Speck)

» gefllltes Schweinefilet im
Speckmantel

» Rouladen vom Schwein (herz-
haft gefiillt) oder Kohlrouladen

» Hirtenrolle (Hackfleischta-
schen mit Frischkase gefillt)

» Indischer Filet-Topf

Gefliigel

» Hahnchen ,Napoli” mit

Tomate und Mozzarella
Uberbacken

M

Hahnchen mit knuspriger
Panade
Hahnchen auf Sahne-Zucchini

M

und Parmesan
gefillte Putenbrust nach |h-
rem Geschmack

M

¥

Hahnchen ,India” in Curry-
sauce mit Cocktailfriichten
Hlihnerfrikassee

M

Entenbrust in Brombeersol3e

¥

» Entenkeule in Orangensol3e

Lomm

» Lammkotelett
» Lammlachs ,Provence”
» Lammkeule in Rotweinsauce

Fisch
» Tilapia in Weillweinsol3e
» Lachs im Blatterteigmantel

M

Lachs auf Blattspinat
Rotbarsch mit Senfso3e
Forelle ,blau” oder gebraten

4

M

» Black Tiger-Spiel8e mit Knob-
lauchsoBBe

wild

Unser Wild beziehen wir aus hei-
mischen Waldern. Ob Reh, Wild-
schwein oder Hirsch — nach lhren
Winschen zubereitet.

Nachfragen lohnt sich!




Desserts
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Spargel

Rotkohl

Broccoli

gebr. Champignons
Blumenkohl

Rosenkohl

Bohnen

(auch im Speckmantel)
Ratatouillegemuse

Erbsen

Pariser Karotten
Zuckerschoten

Grol3e Bohnen

Blattspinat

gebr. Spitzkohl

Zu unseren Gemusen bieten
wir lhnen eine Art der Hol-

landaise-SofRe.
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Gratin

gebr. Kartoffelchen
Rosmarin-Kartoffeln
Kartoffel-Wedges
Salzkartoffeln
Kroketten

Berner Rosti
Kartoffelbrei

gef. Kartoffeltasche
Semmel- | Kartoffelknodel
(eig. Herstell.)
Bandnudeln

Spatzle

Spaghetti auch gebr.
Schupfnudeln

Reis | Wildreis
Gemusereis

Primo Pasta Pfanne veg.
Steakhouse Pfanne
Partypfanne
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Krautsalat
Kartoffelsalat

Nudelsalat ,klassisch” oder
Jitalienisch”

Nudel-Thunfischsalat
Spaghetti-Kase-Salat
Farmersalat
Eier-Spargel-Salat
Spargel-Schinken-Salat
Heringsalat
Speckkartoffelsalat
Selleriesalat
Hirtensalat
Gurkensalat
Tomatensalat
Geflugelsalat
Porreesalat
Bohnensalat
Teufelssalat
Rindfleischsalat
Sauerkrautsalat
Krabbensalat
Reissalat

frische Salatplatte

(Dressing lhrer Wahl)
Weitere Salate auf Anfrage.
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Rote Gritze *
Herrencreme
Gotterspeise *
Mousse au Chocolat

WeilRe Mousse au Chocolat
mit Himbeeren

Schwarzwaldcreme
Schokopudding
Vanillepudding
Weinschaumcreme
Pannacotta
Tiramisu

Obstsalat

Milchreis
Erdbeertraum
Mduslitraum

Irish Cream

* mit VanillesoRRe




Christoph Meyer

www.partysenice-borehen.de

Poartyserwice

In der Grillsaison bedienen wir lhre Brauchen Sie Personal? Sprechen Sie uns
Geburtstagsfeier, lhren Polterabend oder an, wir kimmern uns darum!

Ihre Gartenparty mit unserem Grill oder ;
lhre

Grillwagen und allem was Ihr Herz F(gisekereispwtysewwe

begehrt.
Christoph Meyer

Paderborner Str. 60 - 33178 Borchen - Fon 05251.1806854 - Fax 1806952




